MENU

DU 27 AVRIL AU 30 AVRIL 2026

DEJEUNER DINER
e Salade verte | pamplemousse | betteraves e Salade verte | salade de pois chiches
e Wings de poulet ou poisson cheddar e Chili sin carne
LUND e Potatoes | haricots verts persillés e Riz basmati
® Yaourt e Epinards a la créme
e Fruit ® Yaourt
o Glace ® Fruit
= Salade verte aux lardons | Concombre a la " Salgde verte )
Vinai » Chipolatas ou poisson au cheddar
grette . .
MARDI . = Coquillettes au beurre | Duo de carottes Vic
» Brochette de dinde ou omelette au fromage = YVaourt
= BI¢ safran¢ | Ratatouille » Fruits au sirop
* Yaourt * Fruit
= Liégeois au chocolat ou a la vanille
= Fruit
= Salade verte | Carottes rapées a I’orange = Salade verte
= R6ti de pore aux herbes ou cordon bleu = Paélla

MERCREDI | végétarien Julienne de légumes

= Gnocchis | Courgettes sautées * Yaourt
* Yaourt = Fruits
» Fruit

Salade verte | Salade de tomates | Pizza

Spaghetti bolognaise
JEUDI Yaourt
Panna cotta Weelk-End
VENDREDI
Le Proviseur La Secrétaire Générale
M. YOUSSEFI BUGNICOURT-MOREIRA

LYCEE DES METIERS DU BTP

TONY
GARNIER

*Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison d'événements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons, greves...)
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou reglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles
de contenir des allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.



